
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

QUESERÍA 

“LAS GARGANTAS” 

Elaboración de productos 
artesanos. 

617692504 / 925426048 
 

 

QUESERÍA 

“CERRUCOS DE KANAMA” 

 Visita a la quesería con degustación 
de quesos y vinos ecológicos. 

 Tablas de queso a domicilio. 

 Taller de elaboración de quesos. 

 Cestas de quesos personalizadas 
para ocasiones especiales, 
particulares y empresas 

 Mesas de quesos para cualquier tipo 
de eventos. 
 

628 226 214 
Email: cerrucosdekanama@gmail.com 

Web: www.cerrucosdekanama.com 
 

 

KIOSKO LAS 

SALERAS 

“QUESOS PEÑITAS” 

Elaboración de productos 
artesanos. 

Kiosco con posibilidad de 
venta directa. 654638883 
 

CARNICERÍA “GALDA” 

Productos caseros, productos 
tradicionales, elaboración de 

matanza propia. 
 

925 421 60 48 
 

 

CARNICERÍA “MAGÁN” 

Especialidad en lechal, adobos 
y embutidos caseros, además 

de ternera de la casa. 
 

654271680  
635491019 

 

CARNICERÍA “PAVÓN” 

Especialidad en adobos caseros, 
chorizos, salchichones de venao y 

morcilla (en temporada). 
Ternera de 1º calidad de la zona. 

925426198 / 678561034 / 637533054 
 

CARNICERÍA 

“HERMANOS 

HERENCIAS” 

Productos caseros, productos 
tradicionales, elaboración de 

matanza propia.  
 

925 42 62 65 
 

 

ACEITE “EL CHORRO” 

Aceite de oliva virgen extra 
925591069 / 925426402 

670538023 
 

COOPERATIVA “COOPILAR” 

Aceite de oliva virgen extra coopilar, 
aceite de oliva 100% natural 

925426548 

COOPERATIVA 

“VIRGEN DE LAS 

SALERAS” 

Aceite de oliva virgen extra 
925426367 

 

 

ACEITES “SENTIRES” 

Aceite de oliva virgen extra. 
609718327 / 678489327 

MIEL  

“ABUELO FELÍX” 

Es 100% natural y artesano. 
Elaboran cremas de manos 

con miel, cremas antiarrugas 
con jalea real, leche corporal, 

body milk con propóleo y 
protector de labios. 
Envió a domicilio. 

925426147 / 625528633 

MIEL “AUMEL” 

Mieles ecológicas producidas en Los 
Navalucillos y premiadas recientemente 

con la medalla de plata DUBÁI 
INTERNATIONAL TASTE AWARDS. 

Tienen “Miel de mielato o bosque” y 
“miel de mil flores”, que podréis 

encontrar en diferentes formatos, en 
cajas de corcho y en caja de papel con 

semillas plantables. 
Puntos de venta: 
-Kiosco Las Saleras, situado en la Ermita. 
-El Huerto de Pepe. 
-El Bar Eloy. 
-Carnicería Pavón. 

 

Email: hola@aumel.es 
Web: https://www.aumel.es/ 

mailto:cerrucosdekanama@gmail.com
http://www.cerrucosdekanama.com/
mailto:hola@aumel.es?subject=Aumel%20|%20Consulta%20Web


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

PANADERIA “AL PAN PAN” 

Especialidad en pan 
No hace envíos a domicilio. 

Preparan previo encargo pollos asados 
los domingos. 

608679934 

PANADERIA - BOLLERIA 

“RAMONA” 

Especialidad en rosquillas, 
magdalenas, hojuelas y mazapán. 

665585661 
TAXIDERMIA “ALVAREZ DEL VALLE” 

Taller de taxidermia de trofeos de caza mayor 
universal. 

Procede de una familia con larga historia en la 
profesión y muy renombrada por los numerosos 

premios obtenidos en diferentes concursos a nivel 
internacional y europeo, merece la pena destacar, a 

Gustavo Álvarez del Valle (3º generación) quien 
gano una Medalla de ORO en el Campeonato 

Mundial Salzburgo, Austria 2012 presentando un 
Toro de Lidia español. 

615251145 

ALFARERIA  

“CACHARRERO” 

Productos de artesanía como jarrones 
de arcilla, huchas, etc 

687084257 

ARTE 

“ALBA VARELA” 

Elaboración de 
cuadros Camisetas, 
Portadas de libros,  
Clases de pintura 
para adultos y 
niños:  
Acuarela 
Óleo 
Acrílico 
Técnica mixta 
 
625390848 
www.albavarela.com ¡DESCÁRGATELO Y DISFRUTA DE 

LOS PRODUCTOS ARTESANALES 

EN NUESTRAS TIENDAS LOCALES 

DE LOS NAVALUCILLOS! 

http://www.albavarela.com/


 

  

 

 

“CARNE DE CAZA” 

En esta zona es muy popular la carne de 

caza, podemos degustar: el jabalí, el venao y 

la perdíz entre otros.  

“HUEVOS EN LECHE” 

Bolas de pan rallado y huevo, flotando 

sobre leche infusionada. 

COCIDO “ATERRAO” 

Cocido de legumbre y carne, cocido a 

fuego lento con leña y paja. 

 

“AJO HARINA MANCHEGO” 

El principal ingrediente del ajo harina manchego es el níscalo, así como 

unos dientes de ajo, tomate y patatas. La mezcla se sofríe y se le añade 

pimentón. Se deja hervir hasta que las patatas incluidas estén cocidas y 

para ligar todo se añade la harina. Dejar en el fuego unos minutos más 

hasta que la harina se cueza y quede ligeramente espeso. 

 


